‘gd| uizi pduny undodo Hnjuag WP IUl SN DAIDY YnInjas N30 URIBOGRS YoAupgladwau UDP UBYNWNBUSW BUDID|I] T

*dd| 4ofom BupA upbunuaday unyibniaw yopij undiznbuad g

‘yojosow h3ons uphpfull NI YIpLY upsiinuad ‘uplodp| ubunsnAuad ‘Yoiwil PAILY upsiinuad ‘ubijPuad ‘upyipipuad upbuiuaday yniun bhupy uondiinbuad ‘O

:19gUNS URHINGaAUSLL UDP UDYLINUDIUBLW bAup} 1UI $IjN PBAIDY Ynin[as Nb3o upiboges diznbusu BubIdjiq ‘L

Buppun-B6uopun 1BUNpUIIQ LIdID HOH

DAFTAR ISI
DAFTAR TABEL viii
DAFTAR GAMBAR viii
DAFTAR LAMPIRAN viii

| PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
1.2 Rumusan Masalah

1.3 Tujuan
1.4 Manfaat
Il METODE

2.1 Lokasi dan Waktu PKL

2.2 Teknik Pengumpulan Data dan Analisis Data (opsional)
2.3 Alat dan Bahan

2.4 Prosedur Kerja

Il KEADAAN UMUM PERUSAHAAN
3.1 Profil dan Sejarah Perusahaan
3.2 Lokasi Perusahaan
3.3 Visi dan Misi Perusahaan
3.4 Ketenagakerjaan
35 l_0go Perusahaan

IV PROSES EPRODUKSI SELAKFNANAS KEMASAN PORTION
4.1 Bahan Baku dan Bahan Pendukung Puree Nanas
4.2 Proses Produksi Puree Nanas
4.3 Deskripsi Produk
4.4 Bahan Baku dan Bahan Penunjang Selai Nanas Kemasan Portion
4.5 Proses Produksi Selai Buah Nanas Kemasan Portion

V PENGAWASAN MUTU PROSES PRODUKSI SELAI NANAS
KEMASAN PORTION 13
51 Pengawasan Mutu Proses Produksi Puree Nanas 13
5.2 Pengawasan Mutu Persiapan Bahan Baku dan Bahan Pendukung 14
5.3 Pengawasan Mutu Proses Produksi Selai Nanas Kemasan Portion 16

COPMOOO® UUARAARADE WWWWW NNPRPREBE

[EEN

5.4 Pengawasan Mutu Pengemasan 19
55 Pengawasan Mutu Penyimpanan Produk Jadi 20
VI SIMPULAN DAN SARAN 21
6.1  Simpulan 21
6.2  Saran 21
DAFTAR PUSTAKA 22
LAMPIRAN 24

RIWAYAT HIDUP 36



‘gd| uizi pduny undodo Hnjuag WP IUl SN DAIDY YnInjas N30 URIBOGRS YoAupgladwau UDP UBYNWNBUSW BUDID|I] T

‘gd| dofom BupA upbuiIuaday uoYIBNIaW Hopi} ubdiznbuad °q

‘yojosow h3ons uphpfull NI YIpLY upsiinuad ‘uplodp| ubunsnAuad ‘Yoiwil PAILY upsiinuad ‘ubijPuad ‘upyipipuad upbuiuaday yniun bhupy uondiinbuad ‘O

:13qUINS UDYINCRAUSL UDP UDYLINJUDIUSW bAUD} 1Ul SIjN3 PAINY Ynin[as Nbjo upibogas dignbuau BunIo|iq ‘|

Buppun-Buopun 1BUNPUIIQ PIAID HOH

DAFTAR TABEL

1 Daftar tenaga kerja 2022

2 Hasil pengawasan mutu proses produksi puree

3 Pengawasan mutu bahan baku

4 Hasil Pengawasan mutu proses produksi selai nanas kemasan portion
5 Hasil pengawasan mutu pengemasan selai nanas kemasan portion

6 Hasil pengawasan mutu penyimpanan selai nanas kemasan portion

DAFTAR GAMBAR

1 L'@go PT Amanah Prima Indonesia
2 Bak pasteurisasi

3 Bak pendinginan

4 Penyimpanan kontainer

5 Produk selai kemasan portion

6 \Wajan dan agitator

7 Tékstur selai nanas kemasan portion
8 Adat blister portion

9 Alat refraktometer

10 Bagan kendali Total Padatan Terlarut (°Brix)
11 Bagan kendali suhu pengisian

DAFTAR LAMPIRAN

1 Struktur organisasi PT Amanah Prima Indonesia

2 SNI Syarat mutu puree buah SNI 7841-2013

3 Syarat mutu sirup fruktosa SNI 01-2985-1992

4 Syarat mutu selai buah SNI 3746-2008

5 Data pengecekan Total Padatan Terlarut (°Brix) dan suhu hot filling
6 Formulir hasil pemeriksaan barang datang

7 Formulir pencampuran bahan dan organoleptik produk jadi

8 Formulir isian proses produksi
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