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DAFTAR TABEL
1 Hasil analisis uji ALT 15
2 Hasil analisis Kapang dan khamir 17
3 Hasil analisis APM Escherichia coli 19
4 Hasil analisis Bacillus cereus 20
5 Hasil uji biokimia kontrol positif 23
6. Hasil uji serologi 24
&
'§ DAFTAR GAMBAR
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£ Hasil analisis ALT sampel tepung terigu 15
2= Hasil analisis ALT kontrol positif 16
30 Hasil analisis Kapang dan khamir pada tepung terigu 16
42 Ciri positif kapang (a), ciri positif khamir (b) 17
5 Hasil enrichment sampel tepung terigu (a), 18
@1’ Hasil uji pendugaan sampel tepung terigu (a), 18
I Media Peptone (a), hasififfjizindol’ K+.(13) 19
& Hasil analisis Bacillusi ‘jﬁf} Spada tepung terigu 20
& Ciri positif Bacillus ce¥egss> | College of Vocational Studies 20
1@ Ciri positif uji hemolisis pada media Sheep Blood Agar 221
1%y Ciri positif uji motilitas pada media B.cereus motility 221
12 Pra pengkayaan tepung terigu sebelum inbukasi (a), 22
1% Hasil uji Salmonella tepung terigu pada media XLD (a), 22
14 Ciri positif Salmonella pada media XLD (a), ciri positif Salmonella pada
media BGA (b) 22
15 Ciri positif pada media NA 23
16 Hasil uji biokimia kontrol positif 23
17 Ciri positif uji serologi 24



