‘gd| izt bdun} undodp Ynjuag WP 1Ul SN PAIDY YnINn[as hb3o upIBoges YoAungadwau upp ubyunNWNBUIW BUDID|I T

‘gd| dofom BupA upbuiuaday uoYIBNIaW Hopi} ubdiznbuad °q

*yojosowu hjpns uphpfull NI Y1y upsijnuad ‘uptodp| ubunsnAuad ‘Yoiw|l PAIRY ubsiinuad ‘upiiRUad ‘Ubyipipuad upbuijuaday ynjun pAupy uodiznbuad ‘O

Buppun-6ubpun 1BUNpUII LIAID HOH

:13qUINS UDYINCRAUSL UDP UDYLINJUDIUSW bAuD} 1Ul SIjN3 PAINY Yninjas Nbjo upibogas dignbuau BupIo|iq ‘|

(10Bog ueluenad nyysuj) gdi 1w eydio yeH

DAFTAR ISI

DAFTAR TABEL
DAFTAR GAMBAR
DAFTAR LAMPIRAN

I

p—
p—

II

<

PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang
1.2 Rumusan Masalah
1.3 Tujuan

1.4 Kerangka Pikir

TINJAUAN PUSTAKA

2.1 Pengembangan Produk
2.2 Pemanfaatan Pangan Lokal
2.3 Snack

2.4 Muffin

2.5 Ubi Ungu

2.6 Pisang

METODE KERJAST 2,
3.1 Lokasi dan Wakl@Pengamatan ) :
3.2 Jenis dan Cara®Pengambifa af Of Vocational Studies
3.3 Uji Organoleptik

3.4 Uji Kandungan Gizi

HASIL DAN PEMBAHASAN

4.1 Gambaran Umum Produk

4.2 Tahap Pengenmbangan Produk
4.3 Pengadaan Bahan Makanan
4.4 Proses Modifikasi Produk

4.5 Kandungan Gizi Produk

4.6 Analisis Biaya

4.7 Uji Organoleptik

SIMPULAN DAN SARAN
5.1 Simpulan
5.2 Saran

2

= DAFTAR PUSTAKA

LAMPIRAN

X
= =

W
O 000 I~JAANUNDEAD WWN—~—~ =

p—
S O

[ S T S Sy
O 2N W= OO

[\SZN NS \S]
N = =

NN
(5, B\



‘gd| izt bdun} undodp Ynjuag WP 1Ul SN PAIDY YnINn[as hb3o upIBoges YoAungadwau upp ubyunNWNBUIW BUDID|I T

*dd| 1olom BupA ubbuuaday unyibniaw Hopij undijnbuad °q

*yojpsow n3ons uphblul} NI YiLY ubsijnuad ‘upiodo] ubunsnAuad ‘Yoiwii PAIBY ubsiinuad ‘ubiieuad ‘upyipipuad ubbuuaday yniun pAupy uodiznbuad ‘O

Buppun-6ubpun 1BUNpUII LIAID HOH

:13qUINS UDYINCRAUSL UDP UDYLINJUDIUSW bAuD} 1Ul SIjN3 PAINY Yninjas Nbjo upibogas dignbuau BupIo|iq ‘|

DAFTAR TABEL

1. Cara Pengumpulan Data

2. Skala Likert

3. Pembelian Bahan Makanan

4. Persiapan Alat Muffin Ubi Ungu dan Pisang

5. Pengunaan Bahan pada Produk Muffin

6. Kandungan Gizi Produk Muffin Ubi Ungu dan Pisang

7.\ Kandungan Gizi Produk Muffin Ubi Ungu dan Pisang

8. -Biaya Bahan Baku Langsung Muffin Ubi ungu dan pisang
9. ‘;Biaya Tenaga Kerja dalam Pembuatan Muffin Ubi ungu dan pisang
IO.SBiaya Overhead Muffin Ubi ungu dan pisang

11.iBiaya Angaran Produksi Muffin Ubi ungu dan pisang

DAFTAR GAMBAR

n}ysun adi Mijiw

erangka Pikir Modifikasi Hidangan Muffin

. ‘Produk Muffin \‘Qﬁ’v
- “Muffin Ubi Ungu dan Pis T -

- “Alur Pengolahan Muffin Gestngu(danl Pisang \/ocational Studies

1
2
3
4
5. Hidangan Snack Muffin Ubi ungu dan pisang
6
7
8
9

. ttJji Organoleptik terhadap Warna Ubi Ungu dan Pisang

. “Hasil Uji Organoleptik Rasa Muffin Ubi Ungu dan Pisang

. Yasil Uji Organoleptik Tekstur Ubi Ungu dan Pisang
Hasil Uji Organoleptik Penampilan Ubi Ungu dan Pisang

DAFTAR LAMPIRAN

—_—

Ressep Terstuktur Hidangan Muffin Ubi ungu dan pisang
Hasil Uji Organoleptik

D

10
12
13
14
17
17
18
18
18
19

14
15
15
16
19
20
20
21

27
29



