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3.1 Waktu dan Tempat Pengamatan
3.2 Jenis dan Cara Pengambilan Data
3.3 Batasan Istilah

IV KEADAAN UMUM AMAROOSSA ROYAL HOTEL BOGOR

4.1 Keadaan Umum Hotel
4.2 Keadaan Umum Food and Beverage Department
4.3 Keadaan Umum Pastry Kitchen
4.4 Struktur Organisasi Food and Beverage Product
4.5 Shift Kerja dan Pembagian Tugas di Pastry Kitchen
\V HASIL DAN PEMBAHASAN
5.1 Pemanfaatan Hidangan Berlebih pada Buffet Breakfast
5.1.1 Hidangan Ayam Goreng Mentega
5.1.2 Hidangan Puding
5.1.3 Hidangan Omelet
5.2 Produksi Hidangan Chicken Pie
5.2.1 Persiapan Hidangan Chicken Pie

' n%ollege of Vocational Studies

viii

viii

e ol o o o o = =
W w NN NMNNMDND R OO



*dd| wzi bdun} undopdp Hnjuaq W|OP 1Ul SIjN PAIDY Ynin|as hbjo upibogas YoAungiadwuau ubp unywnwnibusw 6upapjiq T

‘gd| dofom BupA upbuiuaday uoYIBNIaW Hopi} ubdiznbuad °q

*yojpsow n3ons uphblul} NI YLy ubsijnuad ‘upiodo] ubunsnAuad ‘Yoiwi PAIBY ubsiinuad ‘ubijieuad ‘upyipipuad ubbunuaday yniun pAupy uodiznbuad ‘O

:1aqUINS UDYINCRAUSL UDP UBYLINJUDIUSW bAUD} 1Ul SIjN3 PAIOY Ynin[as Nbjo upibogas dignbuau BupIp|Iq ‘|

Buppun-BubpUn 1BUNPUIIQ LI HOH

5.2.2 Pengolahan Hidangan Chicken Pie
5.2.3 Penyajian Hidangan Chicken Pie

5.3 Produksi Hidangan Es Campur
5.3.1 Persiapan Hidangan Es Campur
5.3.2 Pengolahan Hidangan Es Campur
5.3.3 Penyajian Hidangan Es Campur

54 Produksi Hidangan Martabak Telur
5_5:4.1 Persiapan Hidangan Martabak Telur
5.4.2 Pengolahan Hidangan Martabak Telur
§j4.3 Penyajian Hidangan Martabak Telur

5.% Perbandingan Biaya Bahan Baku

5.§ Kandungan Gizi Hidangan

VI SIMPULAN DAN SARAN
6% Simpulan

62 Saran ~
DAFTAR PUSAKA <o
LAI\EPIRAN o College of Vocational Studies
5
W
Q
2 DAFTAR GAMBAR

Kerangka Pikir Pemanfaatan Makanan

Fasilitas Amaroossa Royal Hotel Bogor

Struktur Organisasi Food dan Beverage Product Department
Produksi Hidangan Chicken Pie

Penyajian Hidangan Chicken Pie

Prosedur Kerja Hidangan Es Campur

Penyajian Hidangan Es Campur

Prosedur Kerja Hidangan Martabak Telur

Penyajian Hidangan Martabak Telur

O©oOoONO OIS, WN B

DAFTAR TABEL
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