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PEMANFAATAN MAKANAN BERLEBIH PADA BUFFET BREAKFAST
PROGRAM STUDI MANAJEMEN INDUSTRI JASA MAKANAN DAN GIZI

Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.
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PERNYATAAN MENGENAI LAPORAN AKHIR DAN
SUMBER INFORMASI SERTA PELIMPAHAN HAK CIPTA

Dengan ini saya menyatakan bahwa laporan akhir dengan judul
“Pemanfaatan Makanan Berlebih pada Buffet Breakfast di Pastry Kitchen
Amaroossa Royal Hotel Bogor” adalah karya saya dengan arahan dari dosen
pembimbing dan belum diajukan dalam bentuk apa pun kepada perguruan tinggi
mana pun. Sumber informasi yang berasal atau dikutip dari karya yang diterbitkan
maupun tidak diterbitkan dari penulis lain telah disebutkan dalam teks dan

-dicantumkan dalam Daftar Pustaka di bagian akhir laporan akhir ini.
- Dengan ini saya melimpahkan hak cipta dari karya tulis saya kepada Institut
©Pertanian Bogor.

Bogor, Juli Tahun 2022

Jihan Putri Azya
J3F219095

College of Vocational Studies
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RINGKASAN

JIHAN PUTRI AZYA. Pemanfaatan Makanan Berlebih pada Buffet Breakfast di
Pastry Kitchen Amaroossa Royal Hotel Bogor. Utilization of Excess Food at
Buffet Breakfast at Pastry Kitchen Amaroossa Royal Hotel Bogor. Dibimbing
oleh FIRMAN MUHAMMAD BASAR.

Menu breakfast di Amaroossa Royal Hotel Bogor setiap paginya selalu
dibuat sesuai dengan jumlah tamu yang akan melakukan breakfast pada hari
tersebut. Permasalahan terjadi dalam pemanfaatan kelebihan makanan pada buffet
breakfast adalah membuang makanan. Makanan tersebut dapat dijadikan menu
hidangan pada saat buffet lunch dan coffee break. Kelebihan makanan tersebut
terjadi karna sistem breakfast pada amaroossa Royal Hotel Bogor adalah buffet
maka tamu dapat memilih makanan yang diiginkan dan tidak semua tamu
memakan menu yang telah disediakan oleh hotel.

Tujuan umum dari penulisan laporan ini adalah untuk mempelajari
pemanfaatan makanan berlebih pada buffet breakfast di pastry kitchen Amaroossa
Royal Hotel Bogor. Tujuan khusus laporan ini meliputi (1) Mengidentifikasi
keadaan umum hotel pada bidang food and beverage product yang meliputi
struktur organisasi,shift kerja dan.pembagian tugas pada kitchen Amarossa Royal
Hotel Bogor. (2) Memipsiajari~pemarnfaatan) makahan” herlebit pada buffet
breakfast untuk hidagganduffet lunch dan coffee break. (3) Mengkaji proses
persiapan,pengolahan dah
pada pastry kitchen di Amarossa Royal Hotel Bogor. (4) Mengetahui
perbandingan biaya bahan baku pada produksi hidangan chicken pie, es campur
dan martabak telur. (5) Menghitung kandungan gizi chicken pie, es campur dan
martabak telur.

Amaroossa Royal Hotel Bogor berdiri pada tanggal 15 Agustus 2015 yang
beralamat di JI. Otto Iskandardinata no. 84 , Bogor timur Kota Bogor, Bogor,
Jawa Barat, Indonesia. Pengamatan dan pengambilan data dilakukan di food and
beverage product Amaroossa Royal Hotel Bogor yang dimulai pada tanggl 13
September hinga 12 Desember 2021. Pengambilan data melalui pengamatan
langsung, partisipasi aktif, wawancara, dan pencatatan arsip-arsip yang terdapat
di Amaroossa Royal Hotel Bogor. Food and Beverage Product Department terdiri
dari hot kitchen, cold kitchen, pastry section.

Pemanfaatan hidangan berlebih pada buffet breakfast yaitu puding yang
dapat diolah kembali menjadi menu es campur dan disajikan pada saat buffet
lunch. Selanjutnya terdapat ayam goreng yang dapat diolah kembali menjadi
hidangan chicken pie yang dapat disajikan untuk menu coffe break dan yang
terakhir yaitu pemanfaatan omelet untuk dijadikan menu martabak telur yang
disajikan untuk menu coffee break.

Kunci : chicken pie, es campur, martabak telur, pemanfaatan.
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©Hak Cipta milik IPB, tahun 2022
Hak Cipta dilindungi Undang-Undang

Jobog

g Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa
mencantumkan atau menyebutkan sumbernya. Pengutipan hanya untuk
kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan,
penfitisan kritik, atau tinjauan suatu masalah, dan pengutipan tersebut tidak
mer@ikan kepentingan IPB.

—+ Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya
tulisc.‘fni dalam bentuk apa pun tanpa izin IPB.

AlIs1aAiun



‘gdI uizi bdun} undodp njuaq WP Ul SN} PAIDY YNIN|as D3O UPIBYas YoAUDgIadWBW UDP UBHWNWNBUSIW BUDID|I] T

*dd| 1ofom BupA upbuiuaday unyibniaw Hopij undijnbuad *q

‘yojpsoW h3oNs UBNB(UI} NP YiLIY upsiinuad ‘uptodp| upunsnAuad ‘Yoiwjl ALY upsiinuad ‘ubiiEuad ‘ubyipipuad upbuijuaday ¥ynjun bAupy updinbuad ‘O

Bubpun-6uppun 1BUNPUII LI HOH

:1aqUINS UDYINCRAUSL UDP UBYLINULIUSW PAUD} 1Ul SIjN3 PAIDY Ynin[as nbjo upibogas dignbuau BUBID|I ‘|

PEMANFAATAN MAKANAN BERLEBIH PADA BUFFET BREAKFAST
D1 PASTRY KITCHEN AMAROOSSA ROYAL HOTEL BOGOR

PR

(10Bog ueluepad nyisul) gdi Aijiw exdid yeH (¢

ISTESSEEYNIO] ! |e.|m,|nog.|68' Jobog

JIHAN PUTRI AZYA

Sekolah Vokasi

College of Vocational Studies

Laporan Akhir
Sebagai salah satu syarat untuk memperoleh gelar
Ahli Madya pada
Program Studi Manajemen Industri Jasa Makanan dan Gizi

RAM STUDI MANAJEMEN INDUSTRI JASA MAKANAN DAN GIZI
SEKOLAH VOKASI
INSTITUT PERTANIAN BOGOR
BOGOR
2022



Sekolah Vokasi
College of Vocational Studies

nguji pada ujian Laporan Akhir: Ani Nuraeni, S.Pd, M.Pd

(©) Hak cipta milik IPB (Institut Pertanian Bogor) WOQOH >© loc:ﬂ ral U 3m<®_,m:“<

Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:

a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IPB.

2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.
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