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DAFTAR ISl

DAFTAR TABEL
DAFTAR GAMBAR
DAFTAR LAMPIRAN

VI

PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
1.2 Rumusan Masalah
1.3 Tujuan

1.4 Manfaat

1.5 Ruang Lingkup
1.6 Kerangka Pikir

METODE

2.1 Waktu dan Tempat

2.2 Metode dan Teknik Pengambilan Data
2.3 Metode Pengolahan dan Analisis Data

TINJAUAN PUS¥ KA
3.1 Bauran Pemg :?Ha -
3.2 Minat KonsUmigt
3.3 Batasan Istilah

PROSES PRODUKSI SALAD
4.1 Jenis Bahan Makanan dan Standar Porsi
4.2 Persiapan, Pengolahan, dan Penyajian

HASIL DAN PEMBAHASAN

5.1 Karakteristik Responden

5.2 Pengetahuan Umum Responden terhadap Premix Salad

5.3 Analisis Minat Konsumen Berdasarkan Bauran Pemasaran 7P

SIMPULAN DAN SARAN
6.1 Simpulan
6.2 Saran
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DAFTAR PUSTAKA
LAMPIRAN
RIWAYAT HIDUP
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DAFTAR TABEL

1 Jenis dan Cara Pengambilan Data

2 Skala Jawaban

3 Interval Penilaian Kesimpulan

4 Interval Penilaian Kesimpulan Minat Konsumen

5 Jenis Kelamin Responden

6 Usia Responden

7 Pendidikan Terakhir Responden

8 Asal Daerah Responden

9 Pekerjaan Responden

10 Penghasilan Perbulan Responden

11 Frekuensi Responden Lunch dan Dinner di Verandaah Restauran
12 Pengetahuan Umum Responden terhadap Premix Salad

13 Data Hasil Responden pada Bauran Pemasaran terhadap Produk
14 lata Hasil Responden pada Bauran Pemasaran terhadap Harga
15 Data Hasil Responden pada Bauran Pemasaran terhadap Tempat
16 ® Iata Hasil Responden pada Bauran Pemasaran terhadap Promosi
17 B pata Hasil Responden pada Bauran Pemasaran terhadap Orang
18 Pata Hasil Responden pagé "."’*,1 Pemasaran,terhadap Proses
19 Data Hasil Responden pade Zalran-Pemasaran terhadap Bukti-Fisik

20 Data Hasil Responden tef yMifat kefsumén/ocational Studies

7y
49(_»30‘.1 J

DAFTAR GAMBAR

1 Kerangka Pikir

2 Alur Pengolahan Hawaian Chicken Salad
3 Penyajian Hawaian Chicken Salad

4 Alur Pengolahan Prawn Mango Salad

5 Penyajian Prawn Mango Salad

6 Alur Pengolahan Thai Beef Salad

7 Penyajian Thai Beef Salad

8 Alur Pengolahan Wakame Kani Salad

9 Penyajian Wakame Kani Salad

DAFTAR LAMPIRAN

1 Kuesioner

2 Jawaban Kuesioner Responden pada Bauran Pemasaran 7P
3 Banyaknya Jawaban Responden berdasarkan Skor Jawaban
4 Show Case Salad
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