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ELSA SUCIYANI
SEKOLAH VOKASI
INSTITUT PERTANIAN BOGOR

PEMANFAATAN PUTIH TELUR DAN TRIMMINGS CAKE
MENJADI PUDDING CAKE TRIMTEL DI THE BOUNTIE
HOTEL AND CONVENTION CENTRE SUKABUMI

Hak cipta milik IPB (Institut Pertanian Bogor)

PROGRAM STUDI MANAJEMEN INDUSTRI JASA MAKANAN DAN GIZI

Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.
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PERNYATAAN MENGENAI LAPORAN AKHIR DAN
SUMBER INFORMASI SERTA PELIMPAHAN HAK CIPTA

Dengan ini saya menyatakan bahwa laporan akhir dengan judul “Pemanfaatan
Putih Telur dan Trimmings Cake Menjadi Pudding Cake Trimtel di The Bountie
Hotel and Convention Centre Sukabumi” adalah karya saya dengan arahan dari
dosen pembimbing dan belum diajukan dalam bentuk apa pun kepada perguruan
tinggi mana pun. Sumber informasi yang berasal atau dikutip dari karya yang
diterbitkan maupun tidak diterbitkan dari penulis lain telah disebutkan dalam teks
dan dicantumkan dalam Daftar Pustaka di bagian akhir laporan akhir ini.
- Dengan ini saya melimpahkan hak cipta dari karya tulis saya kepada Institut
gertanian Bogor.

Bogor, Juni 2022

College of Vocational Studidzlsa Suciyani
J3F119013

(1oB6og uelueiad ny3sul) gdi Miiw ey



*dd| wizi bdup} undodb ynjuaq wWboP Ul SN} PAILY Ynin|as NDJO UBIBJES YoAupgladwau Ubp ubyunwnbuaw Buplp|iq T

*dd| 4ofom BupA upbunuaday unyibniaw yopij undiznbuad g

‘yojosow h3ons uphpfull NI YIpLY upsiinuad ‘uplodp| ubunsnAuad ‘Yoiwil PAILY upsiinuad ‘ubijPuad ‘upyipipuad upbuiuaday yniun bhupy uondiinbuad ‘O

:19gUNS URHINGaAUSLL UDP UDYLINUDIUBLW bAup} 1UI $IjN PBAIDY Ynin[as Nb3o upiboges diznbusu BubIdjiq ‘L

Buppun-B6uopun 1BUNpUIIQ LIdID HOH

RINGKASAN

ELSA SUCIYANI. Pemanfaatan Putih Telur dan Trimmings Cake Menjadi
Pudding Cake Trimtel di The Bountie Hotel and Convention Centre Sukabumi.
Utilization of Egg Whites and Trimmings Cake for Trimtel Pudding Cake at The
Bountie Hotel and Convention Centre Sukabumi dibimbing oleh VIETA ANNISA
NURHIDAYATI.

Bakery and pastry kitchen di The Bountie Hotel and Convention Centre
menyediakan produk yang berupa cake yang sudah jadi. Semakin banyaknya cake
yang diproduksi akan menghasilkan sisa putih telur yang telah digunakan untuk
pembuatan cake dan trimmings cake (penyiangan) dalam jumlah besar, karena
dalam pembuatan sponge cake tidak semua bagian telur dimasukkan, tetapi ada
sebagian yang hanya menggunakan kuning telur sehingga banyak putih telur yang
tidak digunakan, selain itu cake yang digunakan adalah cake yang memiliki
potongan yang rapi dan untuk sisa cake hasil trimmings akan dibuang.

Tujuan umum dari laporan akhir ini adalah mengembangkan produk dessert
dengamwmemanfaatkan putih telur dan trimmings cake menjadi pudding cake trimtel
di The; Bountie Hotel and Convention Centre Sukabumi. Adapun tujuan khusus
dalam=aporan akhir ini adalah (1) Mengkaji jenis hidangan, dan produksi cake di
bakery and pastry kitchen di,The Bountie Hotel and Convention Centre. (2)

2 wtih teltr dan trimmings cake menjadi udding
el

aHotel and, Convention Centre. ( %Me analisis
kanduggan gizi, masa simpan-sefta angéh%%%@\w%r%ﬁempmg' B%d:'( trimtel
di The=Bountie Hotel and Convention Centre. (4) Menganalisis daya terima produk
puddiig cake trimtel di The Bountie Hotel and Convention Centre melalui uji
organaleptik.

Jenis hidangan yang biasa diproduksi di The Bountie Hotel and Convention
Centre meliputi hidangan cake, roti, pudding cake dan snack manis lainnya. Cake
yang biasanya diproduksi dalam jumlah banyak yaitu cake dengan rasa red velvet
dan chocomoist karena cake tersebut banyak digemari oleh customer dan menjadi
produk best seller untuk varian cake di The Bountie Hotel and Convention Centre.
Pudding cake trimtel merupakan hidangan dessert yang dihasilkan dari sisa
produksi hidangan cake yang berupa putih telur dan trimmings cake. Pudding cake
trimtel diolah dengan teknik pencampuran atau mixing yang memiliki berat jadi
sekitar 75-80 gram per porsi dengan kandungan gizi sebesar 372 Kal, 17,7 gram
protein, 20,9 gram lemak, dan 28,8 gram karbohidrat. Pudding cake ini memiliki
masa simpan yang aman pada suhu 0,5 — 4,7 °C selama 1-3 hari. Harga jual produk
ini sebesar Rp. 27.000 per buah. Hasil uji organoleptik terhadap produk pudding
cake trimtel ini dengan rata-rata penilaian > 4,30 yang menilai sangat suka pada
semua indikator penilaian.

Waktu pengamatan dan pengambilan data dilakukan ketika melaksanakan
Kegiatan Praktik Kerja Lapangan selama tiga bulan yang dimulai pada tanggal 26
September sampai dengan 26 Desember 2021. Lokasi dan waktu pengolahan
produk dilakukan di JI. Cibadak Kabupaten Sukabumi dengan rentang waktu dari
bulan-Mei sampai dengan Juni 2022. Metode pengambilan data yang digunakan
adalah:pengambilan data primer dan data sekunder.

Kata kunci : modifikasi produk, hidangan cake, sisa makanan, restoran hotel
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© Hak Cipta milik IPB, tahun 2022
Hak Cipta dilindungi Undang-Undang
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> Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa
(%encantumkan atau menyebutkan sumbernya. Pengutipan hanya untuk
&kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan,
‘penulisan kritik, atau tinjauan suatu masalah, dan pengutipan tersebut tidak
Ererugikan kepentingan IPB.

= Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya
%ulis ini dalam bentuk apa pun tanpa izin IPB.
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sebagai salah satu syarat untuk memperoleh gelar
Ahli Madya pada
Program Studi Manajemen Industri Jasa Makanan dan Gizi
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Sekolah Vokasi
College of Vocational Studies

& pada ujian laporan akhir : Annisa Rizkiriani, S.Gz, M.Si
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Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.
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Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.

b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.




