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Hak cipta milik IPB (Institut Pertanian Bogor)

PROGRAM STUDI MANAJEMEN INDUSTRI JASA MAKANAN DAN GIZI

Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.
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PERNYATAAN MENGENAI LAPORAN AKHIR DAN
SUMBER INFORMASI SERTA PELIMPAHAN HAK CIPTA

Dengan ini saya menyatakan bahwa laporan akhir dengan judul “Evaluasi
Penyimpanan Bahan Makanan Kering di Ciputra Hospital Citra Raya Tangerang” adalah
karya saya dengan arahan dari dosen pembimbing dan belum diajukan dalam bentuk apa
pun kepada perguruan tinggi mana pun. Sumber informasi yang berasal atau dikutip dari
karyayang diterbitkan maupun tidak diterbitkan dari penulis lain telah disebutkan dalam
teks dan dicantumkan dalam Daftar Pustaka di bagian akhir laporan akhir ini.

[éngan ini saya melimpahkan hak cipta dari karya tulis saya kepada Institut
Pertardan Bogor.

Bogor, Juli 2022

Moralla Nuranisza Sundiandra
J3R119034

College of Vocational Studies
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RINGKASAN

MORALLA NURANISZA SUNDIANDRA. Evaluasi Penyimpanan Bahan
Makanan Kering di Ciputra Hospital Citra Raya Tangerang. Evaluation of Non-
Perishable Food Storage at Ciputra Hospital Citra Raya Tangerang. Dibimbing
olen ROSYDA DIANAH.

Tujuan umum dari tugas akhir ini adalah mengkaji proses penyimpanan
bahan makanan kering di Ciputra Hospital Citra Raya Tangerang. Adapun tujuan
khusus dari tugas akhir ini adalah (1) Mengidentifikasi keadaan umum Ciputra

Hospital Citra Raya Tangerang. (2) Mengidentifikasi fasilitas dan peralatan
penyimpanan bahan makanan kering di Instalasi Gizi Ciputra Hospital Citra Raya
Tangerang. (3) Mengkaji pengelompokan bahan makanan kering di Instalasi Gizi
Ciputra Hospital Citra Raya Tangerang. (4) Mengkaji proses penyimpanan bahan
makanan kering di Instalasi Gizi Ciputra Hospital Citra Raya Tangerang. (5)
Mengevaluasi penyimpanan bahan makanan kering di Instalasi Gizi Ciputra
Hospital Citra Raya Tangerang.

Pengumpulan data dilakukan pada tanggal 14 Maret 2022 hingga 8 Mei
2022 di Instalasi Gizi Ciputra Hospital, Citra Raya Tangerang, Waktu pengamatan
dilakukan dengan ;$”_ ift pagi-dimulai dari pukul08.00 WIB Sampai dengan
pukul 16.00 WIB, sedanyk N shift siang dimulai-dari pukul10,00.WIB sampai
dengan pukul 18.00 Wlengamatan yang dilakukan terdiri dari pengamatan di
ruang administrasi dan ruang penyimpanan bahan makanan kering.

Ciputra Hospital Citra Raya Tangerang adalah Rumah Sakit tipe B dengan
kapasitas tempat tidur sebanyak 116 buah. Fasilitas dan peralatan yang tersedia di
ruang penyimpanan bahan makanan kering sudah sesuai dengan standar yang ada
pada pedoman pelayanan gizi meliputi rak stainless, air conditioner, alat pengukur
suhu dan kelembaban ruangan, timbangan digital, label, dan kartu stok.

Pengelompokkan bahan makanan kering diurutkan berdasarkan golongan
dalam DKBM (Daftar Komposisi Bahan Makanan). Proses penyimpanan bahan
makanan kering sudah memperhatikan prinsip FIFO (First In First Out) dan FEFO
(First Expired Date First Out). Pencatatan pada form dan kartu stok selalu
dilakukan saat penyimpanan dan pengeluaran bahan makanan namun
pengawasannya masih kurang. Penyimpanan bahan makanan kering di Instalasi
Gizi Ciputra Hospital Citra Raya Tangerang secara garis besar sudah menerapkan
prinsip pedoman pelayanan gizi rumah sakit terkait dengan keadaan ruangan,
fasilitas, dan peralatan ruang penyimpanan bahan makanan kering.

Beberapa hal yang harus diperhatikan yaitu petugas administrasi harus lebih
teliti pada saat melakukan pengisian form dan kartu stock dengan menyesuaikan
jumlah barang yang ada di ruang penyimpanan agar tidak ada perbedaan pencatatan
data serta menyediakan tempat penyimpanan kartu stock yang aman di ruang
penyimpanan untuk mencegah kartu stock hilang atau rusak.

Kata Kunci: Bahan Makanan Kering, Evaluasi, Penyimpanan, Rumah Sakit



*gd| w1zt bdupy undopdp ynjuaq WB|OP 1Ul SN BAIDY YNIn|as NDID UDIBDYDS YoAupgiadwau upp ubyunwniuaw BupID|I] T

*dd| 1ofom BupA upbuiuaday unyibniaw Hopij undijnbuad *q

‘yojpsoW h3oNs UBNB(UI} NP YiLIY upsiinuad ‘uptodp| upunsnAuad ‘Yoiwjl ALY upsiinuad ‘ubiiEuad ‘ubyipipuad upbuijuaday ¥ynjun bAupy updinbuad ‘O

Bubpun-buopun 1BUNpUIIQ PIAID YOH

:1aqUINS UDYINCRAUSL UDP UBYLINULIUSW PAUD} 1Ul SIjN3 PAIDY Ynin[as nbjo upibogas dignbuau BUBID|I ‘|

Sekolah Vokasi

College of Vocational Studies

(10B0g uejueniad Inmsul) gdidinw exdio yen (O)

© Hak Cipta milik IPB, tahun 2022
Hak Cipta dilindungi Undang-Undang

v Jobog

() Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa
mencantumkan atau menyebutkan sumbernya. Pengutipan hanya untuk
kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan,
peftlisan kritik, atau tinjauan suatu masalah, dan pengutipan tersebut tidak
merugikan kepentingan IPB.

=
& Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya
tul'ﬁini dalam bentuk apa pun tanpa izin IPB.
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Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.




Sekolah Vokasi
College of Vocational Studies

ji pada ujian Laporan Akhir : Annisa Rizkiriani, S.Gz., M.Si.
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Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.
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Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.




