
ix 
 

DAFTAR ISI 

DAFTAR TABEL x 

DAFTAR GAMBAR x 

DAFTAR LAMPIRAN x 

I PENDAHULUAN 1 
1.1 Latar Belakang 1 
1.2 Rumusan Masalah 1 

1.3 Tujuan 2 
1.4 Manfaat 2 

II METODE 3 
2.1 Waktu dan Tempat PKL 3 
2.2 Teknik Pengumpulan Data 3 

III KEADAAN UMUM PERUSAHAAN 4 
3.1 Sejarah dan Perkembangan Perusahaan 4 

3.2 Visi dan Misi 4 
3.3 Struktur Organisasi 4 
3.4 Ketenagakerjaan 4 

IV ASPEK PRODUKSI 6 
4.1 Bahan Baku dan Bahan Tambahan 6 

4.2 Bahan Pengemas 6 
4.3 Tahapan Proses Produksi 6 

V PENERAPAN SANITATION STANDARD OPERATING PROCEDURES 

(SSOP) 13 
5.1 Keamanan Air 13 
5.2 Permukaan Yang Kontak Dengan Bahan Pangan 14 

5.3 Pencegahan Kontaminasi Silang 15 
5.4 Fasilitas Sanitasi 16 

5.5 Proteksi Dari Bahan-Bahan Kontaminan 18 
5.6 Pelabelan, Penyimpanan, dan Penggunaan Bahan Beracun 19 
5.7 Pengendalian Kesehatan Pekerja 20 

5.8 Pengendalian Hama 20 

VI SIMPULAN DAN SARAN 22 

6.1 Simpulan 22 
6.2 Saran 22 

DAFTAR PUSTAKA 23 

LAMPIRAN 25 

RIWAYAT HIDUP 

 

 

36



 
 

DAFTAR TABEL 

1  Permenperin No 75/M-IND/PER/7/2010 toilet untuk karyawan pria 18 

2  Permenperin No 75/M-IND/PER/7/2010 toilet untuk karyawan wanita 18 

 

DAFTAR GAMBAR 

1  PT Saung Mirwan 4 
2  Produk MDM 6 

3  Proses penerimaan bahan baku 7 
4  Proses thawing 8 

5  Proses penggilingan 8 
6  Proses pengemasan 9 
7  Proses (a) penimbangan dan (b) racking 10 

8  Proses pendinginan 10 
9  Proses pembekuan 11 

10  Penyimpanan produk 12 
11  Proses pendistribusian 12 
12  Keamanan air (a) warna air; (b) penampung air 13 

13  Mesin meat saparator 15 
14  Karyawan tidak menggunakan APD lengkap 16 

15  Fasilitas wastafel 17 
16  Fasilitas toilet 17 
17 Bahan kimia 19 

18  Insect killer 20 

 

DAFTAR LAMPIRAN 

1  Struktur organisasi PT Saung Mirwan 26 
2  Diagram alir proses produksi MDM 27 
3  Penerapan aspek keamanan air 28 

4  Penerapan aspek permukaan yang kontak dengan bahan pangan 29 
5  Penerapan aspek pencegahan kontaminasi silang 30 

6  Penerapan aspek fasilitas sanitasi 31 
7  Penerapan aspek proteksi dari bahan-bahan kontaminasi 32 
8  Penerapan aspek pelabelan, penyimpanan,dan penggunaan bahan kimia 

beracun 33 
9  Penerapan aspek pengendalian kesehatan pekerja 34 

10  Penerapan aspek pengendalian hama 35 


