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Jenis media petrifilm yang digunakan beserta ciri positifnya
Jam kerja karyawan pada setiap bagian produksi
Standar uji swab mikrobiologi PT LeGitt Boga Mandiri
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—Logo PT LeGitt Boga Mandiri

~Produk bakery

%’Produk breadcrumb; White (a), Orange (b)
“Box container bahan baku breadcrumb
%Proses mixing

~Proses make up

Adonan setelah make up

'%Proses final fermentation

=Breadcrumb setelah proses baking

10 =Proses pendinginan di Cooling room

11 ©Proses trimming dan sortasi

12 SProses air blast freezing

13 £Proses crushi
14 wProses sealingr “ad
15§Mesin metal de@stor | College of Vocational Studies
16-Penyimpanan breadcrumb di cold storage

17 Kontainer distribusi breadcrumb

18 Seragam dan APD karyawan

19 Fasilitas cuci tangan di PT LBM

20 Poster langkah mencuci tangan

21 Poster peraturan penggunaan loker

22 Insect light trap

23 Rodent trigonal trap

24 Trap aroach

2577 Ciri positif ALT pada media AC

260 Ciri positif Escherichia coli pada media EC

2F=Ciri positif kapang khamir pada media YM

28=Ciri positif Enterobacteriaceae pada media EB
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Sekolah Vokas
College of Vocational Studies
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4 Jadwal cleaning peralatan dan ruang area produksi breadcrumb
Hasil analisis uji swab mesin dan alat pengolahan

2 Struktur organisasi Departemen Supply Chain
5 Formulir sanitasi higiene personil

3 Diagram alir proses produksi breadcrumb
6 Hasil analisis uji swab telapak tangan pekerja

1 Struktur organisasi Departemen Operation
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1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.




