‘gd| Wizt bdun} undodp ynjuag WP 1Ul SN PAIDY YnIn[as hbo upiboges YoAungadwau upp ubyunNWnBUIW BUDID|I T

*dd| 1ofom BupA ubbuuaday unyibniaw Hopij undijnbuad °q

*yojpsow n3ons uphblul} NI YLy ubsijnuad ‘upiodo] ubunsnAuad ‘Yoiwi PAIBY ubsiinuad ‘ubijieuad ‘upyipipuad ubbunuaday yniun pAupy uodiznbuad ‘O

21

BS
(N

(xcborg uepUERO dNN)I

N
w ~N o U A~ W

2.9

:1aqUINS UDYINCRAUSL UDP UBYLINJUDIUSW bAUD} 1Ul SIjN3 PAIOY Ynin[as Nbjo upibogas dignbuau BupIp|Iq ‘|

DAFTAR ISI
%— DAFTAR GAMBAR
TEJ:' DAFTAR TABEL
:3 DAFTAR LAMPIRAN
S | PENDAHULUAN
“-z 1.1 Latar Belakang
g ‘%2 Rumusan Masalah
‘;(?: 5.3 Tujuan
§- 4.4 Manfaat
- 1.5 Kerangka Pikir

I ;I'INJAUAN PUSTAKA

Hidangan Snack
Snack Bar
Kue Kering
Kacang Merah

Kurma
Pumpkin Seed
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Gastritis
Pengembangan Produk
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